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TRE GIORNIDISTUDIO ALL'ISTITUTO VENETO

MercatodiRialto,comerilan-
ciarlo tra cibo, cultura e alto
artigianato di tradizione. “In-
vestendo” anche suidue gran-
dicontenitori pubblici che so-
No gia o saranno presto vuoti.
1l Palazzetto delle Pescherie,
in stato di abbandono da una
decina d’anni, di proprieta
del Comune e affidato alla
Fondazione Museo Civici che
non sa, evidentemente, cosa
farsene. E le sansoviniane
Fabbriche Nuove, gigante-
sche e di proprieta demania-
le, svuotate nel girodi duean-
ni dagli uffici giudiziari che
andranno alla Cittadella del-
la Giustiziadi Piazzale Roma.

E intorno a questi temi che
ruota la tre giorni di dibattito
organizzata dall'Istituto Vene-
to di Scienze Lettere e Arti a
Palazzo Franchetti, che si e
aperta ieri, dedicata proprio
al tema “Mercatistoricierige-
nerazione urbanain Europa”,
mettendo cosi a confronto la
situazione reatina - con i ban-
chi del pesce e dell’'ortofrutta
sempre gia sparuti e in soffe-

renza, conituristichepopola-
noilmercatosolo per scattare
un’istantanea dei pesci sui
banchi - con quella di altri vi-
vaci mercati europei storici
per avere anche spunti e sug-
gerimenti, su come interveni-
reanche aVenezia.

Esaminati ieri in particola-
re i casi dei mercati di Mona-
co,di Bruxelles, di Thessaloni-
ki, del General Market West
Smithfield di Londra e dei
mercati diFirenze e Zagabria.
Tutti capacidi trovare una lo-
rodimensione tra tutela della
dimensione urbana residen-
ziale e funzionituristiche.

L'ambizione dell'lstituto
Veneto - come ha ricordato in
aperturail presidente Andrea
Rinaldo e poi la professoressa
DonatellaCalabi, checon!'As-
sociazione Progetto Rialto, la-
voradaanniaun’ideaconcre-
ta di rinascita - e di guardare
alla Venezia dei prossimi cen-
to anni, perché resti citta. E il
mercato di Rialto ne rappre-
sentail cuore. Illavoro prepa-
ratorio di questi giorni sfoce-
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rain unconvegno internazio-
nalenel prossimo marzo.
Partendo dal concetto ap-
punto che nonbastilavendita
di prodotti di qualita come il
pesce o l'ortofrutta per rilan-
ciarlo, machea quest'ora pra-
ticavadano affiancate, appun-
to, altre attivita, con la crea-
zione ad esempio nelle Fabbri-
che Nuove di un grande fon-
dacodell’artigianato venezia-
no. Maanche ad esempio con-
sentendo ai banchi del pesce
di vendere anche dello street
food prodotto daloro, fideliz-
zando i turisti che ora passa-
nosolo percuriosita.
Un’ipotesi a cui pero € con-
trario I'assessore al Commer-
cio Sebastiano Costalonga
che ieri ha preso parte al con-
vegno. «Trovo molto positiva
-hadichiarato-I'ideadi porta-
re nel cuore di Venezia I'arti-
gianato di qualita, corsi e op-
portunita di trasmissione del-
le conoscenze alle nuove ge-
nerazioni cosi come la propo-
stadiinsediarvilascuoladicu-
cina dell'istituto alberghiero
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Mercato di Rialto tra cibo e cultura
Ma il futuro ¢ tutto da inventare

Barbarigo. Sonoinvece meno
convinto sull'indicazione di
avviare anche a Rialto espe-
rienze di Streetfood perchéla
citta € gia contaminata da
esercizi pubblicidi vario tipo.
Vorremmo che il mercato ri-
manesse una realta distinta,
fatta disaperiartigianalie tra-
dizioni». Non si capisceallora
perche, ad esempio, agli edi-
colanti e consentitala vendita
di souvenirs e oggetti di vario
tipo per turisti per mantenere
la vendita dei giornali, e ai pe-
scivendoli - per motivi analo-
ghi .- dovrebbe essere invece
vietata la vendita di cibi cotti
prodotticon laloromerce. Co-
stalonga ha ricordato anche
ladeliberache stanzia 500mi-
la euro per il restyling dell’a-
rea mercatale con riduzione
dei posteggi da 40 a 28. E ha
annunciato un bando - sca-
denza 10 novembre - perrias-
segnare 6 banchi ora vuoti,
con un occhio di riguardo ai
giovanitrai 18ei35anni..—
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